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Der gesellschaftliche Wandel macht auch vor der Fleischbranche nicht Halt. Die gesamte Wertschöp-
fungskette steht daher vor großen, meist existenziellen Herausforderungen. Das resultiert nicht aus den 
sinkenden Fleischkonsum der Deutschen, sondern auch aus neuen Anforderungen an Produktion, Pro-
dukte und Präsentation. Gerade in diesen Zeiten sind fundierte, mit höchster Sorgfalt und Fachkompe-
tenz zusammengestellte Marktinformationen sowie der gemeinsame Austausch und Auftritt wichtiger 
denn je. All dies bietet der Deutsche Fleisch Kongress 2024, der die Entscheiderinnen und Entscheider 
aus Fleischwirtschaft und Politik versammelt. 

Der Fokus beim Deutsche Fleisch Kongress 2024 liegt ganz klar auf der offenen, konstruktiven und stu-
fenübergreifenden Diskussion von Lösungsansätzen, Innovationen und Best-Practice-Beispielen. Allen 
Teilnehmenden vermittelt der Deutsche Fleisch Kongress 2024 damit wichtige Impulse für die (Neu-)
Ausrichtung ihrer Strategien und Geschäftsmodelle – und unterstützt die gesamte Fleischwirtschaft auf 
ihrem Weg in eine nachhaltig erfolgreiche Zukunft.

•   Zahlen, Daten, Fakten: Die Marktentwicklung 
im In- und Ausland und der Blick in die Zukunft.

•  Consumer-Insights: Was die Kunden wollen 
und wie sie kaufen.

•  Strategien für Zeiten des Umbruchs:  
So stellen sich Unternehmen jetzt neu auf.

•  Tierwohl und Fleischalternativen: Wer treibt 
den Wandel und wie geht es weiter?

•  KI & Co.: Wie neue Technologien Industrie und 
Handel zu mehr Effizienz verhelfen.

•  Sortimente: Handel, Handwerk und Industrie 
schaffen neue Kaufimpulse.

•  Marketing: So verbessern wir das Image von 
Branche und Produkten.

•  Mitarbeiter: So sichern Unternehmen ihren 
Bedarf an Nachwuchs und Fachkräften.

•  Internationalisierung: Wie das Business im 
Ausland gelingt.

INFORMIEREN 
SIE SICH HIER 
ÜBER DAS  
AKTUELLE  
PROGRAMM

Mit uns kommen Sie voran! 
Nachhaltiger Erfolg basiert auf Wissen.

Die Themen 2024
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Deep-Dives und Workshops

Anregungen für das Tagesgeschäft sammeln, Konzepte mit 
anderen Teilnehmern diskutieren und neue Lösungsansätze 
 kennenlernen: Die Deep-Dive-Sessions und Workshops bieten 
Ihnen viel Gelegen heit zum fachlichen Austausch mit Experten 
und erfahrenen Praktikern der Branche. Diesmal mit Themen  
wie Verpackung, Automatisierung, Prozessoptimierung, Künst-
liche Intelligenz und mehr. 

Das Winter-BBQ ist zurück! 
Unser VIP-Abend-Event am 26. November

Lassen Sie den ersten Kongresstag beim traditionellen Winter-BBQ 
im stimmungsvollen, vorweihnachtlichen Ambiente ausklingen. 

Es erwartet Sie ein kulinarisches Fest! Treffen Sie sich mit Partnern, 
Kunden, Kollegen und den Nachwuchstalenten der Fleischbranche. 
Die Teilnahme am Winter-BBQ ist für alle angemeldeten Teilnehmer-
innen und Teilnehmer selbstverständlich inbegriffen. Wir freuen 
uns auf Sie!

Die Fleisch-Expo

Produkt- und Technologie-Innovationen stehen im Mittelpunkt 
der Fleisch-Expo 2024. Freuen Sie sich auf Tastings, neue Genüsse, 
Inspirationen und Kontakte! Partnern aus der Fleischwirtschaft 
bietet die Expo vielfältige Möglichkeiten, sich zu positionieren und 
zu profilieren. Kontaktieren Sie uns für Ihren individuellen Auftritt!

Mehtap Acar | Tel.: +49 69 7595-2883 | mehtap.acar@dfvcg.de

Förderpreis der Fleischwirtschaft 2024

Die Zukunft der Fleischwirtschaft braucht junge, clevere Köpfe und 
innovative Ideen. Mit dem „Förderpreis der Fleischwirtschaft“ zeich-
nen afz – allgemeine fleischer zeitung und FLEISCHWIRTSCHAFT die 
vielversprechendsten Nachwuchstalente am 26. November 2024 
im Rahmen des 19. Deutschen Fleisch Kongresses aus.

Unsere exklusiven Bühnen



 

FRÜHBUCHERRABATTE bis zum 30.06.2024
sowie günstige Konditionen für Abonnenten  

der FLEISCHWIRTSCHAFT, LZ oder afz 

19. Deutscher
Fleisch Kongress 

2024

#DeutscherFleischKongress

Termin und Ort

Jetzt online anmelden unter:  
www.fleischkongress.de

Zimmerreservierung

Hilton Hotel Mainz 
Rheinstraße 68
55116 Mainz
Tel.: +49 6131 245-3299
info.mainz@hilton.com

HYATT REGENCY MAINZ 
Templerstraße 6
55116 Mainz
Tel.: +49 6131 7964-937
reservations.europe@hyatt.com 

Ibis Hotel Mainz 
Holzhofstraße 2
55116 Mainz
Tel.: +49 6131 2470
H1084@accor.com

€ 1.650,–
TICKET regulär

 € 700,–
TICKET für Teilnehmende  

aus dem  Lebensmittelhandel  
oder aus dem Handwerk 

(Keine weitere Rabattierung möglich.)

€ 349,–
SPECIAL TICKET  

für Nachwuchskräfte
(Nur für Teilnehmende unter 30 Jahre.)

In unmittelbarer Nähe zur Rheingoldhalle haben wir Hotelkontingente reserviert. Buchen Sie Ihr Zimmer zu 
Sonder-Konditionen unter dem Stichwort „Deutscher Fleisch Kongress 2024“.

19. Deutscher Fleisch Kongress I 26./27. November 2024 I Rheingoldhalle, Rheinstraße 66, 55116 Mainz

Bei Fragen oder Anregungen sind wir gerne für Sie da:

Partner & Aussteller
Mehtap Acar
Tel.: +49 69 7595-2883
mehtap.acar@dfvcg.de

Projektleitung & Programm
Arne Löffel
Tel.: +49 69 7595-1591
arne.loeffel@dfv.de 

Teilnehmer-Management & Organisation
Raphael Como
Tel.: +49 69 7595-3022
raphael.como@dfvcg.de

Sören Poelmann
Tel.: +49 69 7595-3029
soeren.poelmann@dfvcg.de

Medienpartner


